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Proyectos



Torta Bebidas vegetales

Harina

Barros

Pasta

Proceso de 

elaboración de 

aceite



Aceite de nuez pecán. 
Caracterización 
química y sensorial.



Obtención de aceite

Caracterización química

Determinación de ácidos grasos

Kiowa
Choctaw

Oconee 

Maramec 

Pawnee 

Samner



7,5  % a 9,2 % 

18,2 % a  32,0 %

58,8 % a 74,1 %

Ácidos grasos en aceites de nuez pecán                   Año 2022 



49,8 % a  

68,1 %

23,6 % a  

40,7 %

8,3 % a 9,7 % 

Ácidos grasos en aceites de nuez pecán                   Año 2016 



Comparación de aceites de nuez pecán: Análisis de Componentes Principales



Caracterización sensorial

Aceptabilidad



Mapeo Proyectivo Caracterización sensorial



Potencialidades

 Las variedades de nuez pecán

estudiadas tienen potencialidad

para la obtención de aceite. Su

sabor es suave y atractivo para los

consumidores.

 Los aceites de nuez pecán constituyen una fuente interesante

de ácidos grasos –9, –6 y –3; como así también a una

posibilidad de agregado de valor y una alternativa a la

comercialización de nuez pecán con escaso valor comercial.



Bebidas vegetales y 
pastas untables:
Desarrollo de productos



Proceso de elaboración: Bebida vegetal a base de nuez pecán

Expeller Remojo

Molienda húmeda 

Tamizado/Filtración Homogeneización a

altas presiones

Bebida vegetal a base 

de nuez pecán

Calentamiento

Factores Claves:
- Cantidad de expeller en la formulación
- Concentración de estabilizante
- Presión de homogeneización

Estabilizante



Bebida vegetal a base de nuez pecán

Reómetro híbrido Discovery HR-1

● Comportamiento reológico

Difracción láser Mastersizer 2000

● Tamaño de partícula

Turbiscan Classic

● Cinética de desestabilización

Laboratorio de Fisicoquímica



Pasta de nuez pecán 
Diseño de mezcla

Expeller

Barro

Nueces partidas



Potenciales Desarrollos
e Investigaciones

• Estudio de los mejores métodos de
conservación de la harina de nuez
pecán

• Estudio del uso de tecnologías
alternativas para el aprovechamiento
del expeller

• Evaluación de la funcionalidad de los
productos desarrollados

• Bebidas vegetales en polvo
• Aprovechamiento de la cáscara
• Intereses del sector? Sugerencias?
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